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Bla bla bla gouvernemental. Ha, Ha, Ha!)

( Attention ! I'abus d’alcool etc etc ...
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Il 'y a plusieurs millions d'années, le fossé rhénan se creuse et contribue a former les sous-
collines vosgiennes.

Abrité des influences océaniques par la montagne, le vignoble bénéficie d'un climat chaud et sec
favorable & la maturation des raisins. Au Moyen-Age, les vins d'Alsace sont déja fort réputés et
s'exportent partout en Europe grace au Rhin tout proche.

Le vignoble alsacien, c'est un peu plus de 15 000 hectares de vignes pour un million d'hectolitres
de production annuelle moyenne. Soit 150 millions de bouteilles, ( Donc la canicule peut durer
on ne sera pas en manque ) dont 90% de vins blancs. Comparativement, la Bourgogne produit
en moyenne 1,5 million d'hl et le Bordelais 6 millions d'hl. L'Alsace compte environ 4200
viticulteurs. Un quart de la production totale est consacrée au Crémant, alors que cette derniere
etait confidentielle au début des années 80 : le grand public semble de plus en plus aimer les

p'tites bulles !

Pourquoi ces sept cépages-la en Alsace?. Et pas des autres, comme la Syrah ou le Cabernet ?
L'explication est climatique et géologique. « En théorie, on peut tout faire pousser, mais les
raisins d'autres cepages arriveront ils a maturite ici ? Nos cepages alsaciens ont été choisis il y
a des siecles parce qu'ils sont les plus adaptes aux conditions locales. Des centaines d'annees
de culture ont permis d’identifier ces sept varietés. Mais les conditions climatiques changeantes

pourraient modifier la donne..
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Image internet Cave des hospices de Strasbourg




Le Riesling

Le Pinot Gris

Le Gewurztraminer

Le Pinot Blanc

Image internet auteur inconnu
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Non, non! vous ne Voyez pas encore double ce sont bien
devx Verres dufferents mais pour combien de temps encore ¢
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Attention a I’abus d’alcool méme en images de synthése
Un verre peut en cacher un autre




;f’l M’ v, !
W‘ Mz WAW
Des deww gommands
P
i‘:ﬁ‘:;;
2044;% ’ GD:;A‘ VZ{:
‘Mw -/:::;;ZW dZJM
et fﬂfw
! thtn ’ éw M
WIh
mdw
4

(
EAMMW

PIN
NO
T
B
LAN
NC










-

A)"
.--_...“

A"!luY ox
‘Lilst




DE LA SURFACE

15500 ha s 4,9 7 s




RIESLING : Le cépage roi en Alsace et aussi I'un des plus "nobles". Sec,
minéral et a I'image de son terroir, il est un grand vin de gastronomie.

PINOT BLANC : On le consomme, a tort, assez peu souvent pour lui-méme. ||
reste principalement planté pour la fabrication du Crémant !

GEWURTZRAMINER : Atypique, peut-étre le cepage le plus (re)connu des
consommateurs.

PINOT GRIS : Agréable et facile a boire, il a connu une forte progression de
surface plantée depuis 20 ans

\ N PINOT NOIR : Autrefois le grand oublié, le seul cépage rouge d'Alsace est en
4 o \{rain de retrouver ses lettres de noblesse.

Thy
= 2 9 SYLVANER': En 40 ans, sa production a ete divisee par trois en Alsace.

MUSCAT : Fruité, il reste un cépage délaissé et le plus dur a réussir selon les
" 4 années.
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Juste un mot AVAnt nous gyitt&r .

&uel gque soit votre Choix pour a/}amser Vvotre Saif/ :

Et n'oubliez pAs 1 un verre ¢A VAS, troiws verres
attention les deqhts Si Vous Vous {m’t& piguer Vous
risquez LA cavftfiscntim de votre tire bouchon, et LA ...
Mamamin [ 11 Vous sereZ Pien eme.eeeeeeeeenennnns

Ha, Ha, Ha!




IL existe cing ponnes raisons de Boire du vin :
| L'arrivee d'un hote,
R La soif présente et & Venir,

Le bon otit du vin

e 4 ) '
. »>
. /o , ' »
- . - ‘ o = .
/ e .
A . .’ b3 - 15
) : T \' | -
”e y TR iz. . 21 /
. i ) . .
] -~ T | e s y
{ . il e ) > L. ' -
T » NPRE VRN : i, o
" ) ‘. 3
4 h a - ™ YT . 'y ay
N -
) - Lo ——
—— = -
[ T e e o
. RETT )

£ ‘M w] My y
o A%




